


Jasper’ Grillen ist eine Kunst
CHARCOAL OVENS seit 1969

Josper ist die elegante Kombination von Grill und Ofen in nur einem Gerat fir eine sehr
anspruchsvolle Zielgruppe, dem HORECA-Sektor. Der Josper Grillofen wird von Steak Houses,
Grillrestaurants, Tapasbars, Bistro-Cafés, traditionellen Restaurants, Haute-Cuisine-Restaurants,
etc. Gleichermaflen hoch geschatzt.

e Funktioniert mit 100 % Holzkohle.

¢ Geschlossenes Grillsystem mit einzigartigem Design.
e Verschiedene Grillstufen.

e System mit Vordertir, agil, einfach, leicht bedienbar.
e Temperaturkontrolle durch ein Zugsystem.

Unser Zusatzwert. Die spezielle Art der Zubereitung verleiht allen Lebensmitteln durch seinen
aromatischen Holzkohle-Rauch den unvergleichlichen Geschmack der Vergangenheit. Gleichzeitig
gewahrleistet die Zubereitungsweise, dass alle Lebensmittel besonders zart und saftig bleiben.
Durch die Kombination von Grill und Ofen werden die Speisen bei hohen Temperaturen zubereitet,
wobei die Lebensmittel durch gleichzeitiges Rauchern und Grillen geschmacklich versiegelt
werden. Einzigartige Ergebnisse machen den Grillofen JOSPER zu einem einzigartigen Gerat.

WAS BEKOMMT MAN MIT EINEM JOSPER UND
WORIN UNTERSCHEIDEN WIR UNS?

e OPTIMALE ERGEBNISSE BEI DER ZUBEREITUNGALLER LEBENSMITTEL: die hohe Betriebstemperatur des Grillofen ermaglicht es,
Lebensmittel zu grillen und zu garen, ohne sie durchzugaren.

e BESSERE GRILLQUALITAT: verleiht den Speisen durch seinen aromatischen Holzkohle-Rauch einen besonderen Geschmack; die
Kombination aus Grillen, Braten und Garen garantiert, dass alle Lebensmittel sanft zubereitet werden und ihre Saftigkeit und Zartheit
bewahren.

e SCHNELLERE ZUBEREITUNG: 35% schneller bei einem offenen Grill.

e DOPPELFUNKTION BACKOFEN UND GRILL: zwei Gerate in einem.

e GERINGERER KOHLEVERBRAUCH: Uber 40 % weniger als ein offener Grill.

e WENIGER FLAMMEN: Die Lebensmittel trocknen nicht aus und verbrennen nicht.

o BESSERE ARBEITSQUALITAT: prevents the impact of constant heat on the chef.

e BESSERE HYGIENE: Die Asche sammelt sich in einem Behalter des geschlossenen Unterschrankes.

* OPTIMIERTE PERSONLICHE KUNDENBETREUUNG: Wir verfiigen {iber ein umfangreiches Netzwerk von offiziellen Vertriebshandlern und

Beratern. Alle unsere Kunden werden bei der Inbetriebnahme individuell unterstitzt und profitieren von einem umfassenden Beratungs-

und Verkaufsservice sowie After-Sales-Service.and after-sales service.

WAHRE QUALITAT ZEIGT SICH IM LAUFEDERZEIT  C€ €D).@)..C S

Die Fusion von Handwerk und Technologie beim Herstellungsverfahren ermdglicht dieses hohe Qualitatsniveau beim Grillen.

Wir verwenden hochwertige, innovative Stahllegierungen, die von und fiir Josper formuliert werden. Dadurch kann eine durchschnittliche
Betriebstemperatur des Gerats von 300° bis 350° gewahrleistet werden. Design, Robustheit, Technologie und Tradition machen Josper
zu einem einzigartigen Gerat auf dem Markt. Die erteilten Genehmigungszeichen (CE, ETL, GOST, TR...) und die Erfiillung strengster
Sicherheits-, Hygiene- und Umweltvorschriften weltweit sind ein Nachweis fiir unsere hohen Qualitdtsstandards.



GRILLOFEN JOSPER

HJX38PM

GRILLOFEN FUR COUNTER/THEKE UND
PLATTE - Brandschutz: NICHT INBEGRIFFEN
Edelstahlhaube: NICHT INBEGRIFFEN

HJX38PM
BREITE x TIEFE x HOHE
71 x42x 112 cm

MODELL M

OFEN FUR COUNTER/THEKE

Brandschutz - Edelstahlhaube: NICHT INBE-
GRIFFEN

HJX25M
BREITE x TIEFE x HOHE
64 x 60 x 129 cm

MODELL M*BC

OFEN FUR COUNTER/THEKE BLECHSTANDER
BRANDSCHUTZ - EDELSTAHLHAUBE: NICHT
INBEGRIFFEN

HJX25M*BC
BREITE x TIEFE x HOHE
64 x 60 x 130 cm

MODELL L
OFEN MIT TISCH
Brandschutz - Edelstahlhaube: NICHT INBE-

)

GRIFFEN

HJX25L
BREITE x TIEFE x HOHE
64 x 60 x 185 cm

MODELL L*BC

OFEN MIT TISCH

BLECHSTANDER

Brandschutz - Edelstahlhaube: NICHT
INBEGRIFFEN

HJX25L*BC
BREITE x TIEFE x HOHE
64 x 60 x 182 cm

HJX45M
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x 60 x 138 cm

HJX45M*BC
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x 60 x 138 cm

HJX45L
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x 60 x 190 cm

HJX50M
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x86 x 138 cm

MODELL L*ACXP

OFEN MIT TISCH WARMESCHRANK AUS
EDELSTAHL

Brandschutz - Edelstahlhaube - Rohr: NICHT
INBEGRIFFEN - Rader: NICHT INBEGRIFFEN

HJX25L*ACXP
BREITE x TIEFE x HOHE
78 x 62 x 205 cm

HJX50M*BC
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x 86 x 138 cm

BC2-EM

JOSPER OFFENER GRILL

Modul mit motorisierten Drehspieen: INBEGRI-

FFEN - Rader: NICHT INBEGRIFFEN

BC2-EM
BREITE x TIEFE x HOHE
111 x 77 x 155 cm

HJX50L
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x86 x 190 cm

RG100

JOSPER GRILLAUTOMAT

Halterungen fiir Spiefe - Kohlegitter: INBEGRI-
FFEN

RG100
BREITE x TIEFE x HOHE
124 x 41 x 66 cm

HJX45L*BC
BREITE x TIEFE x HOHE
93x 60 x 190 cm

HJX45L*ACXP
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x 61 x205cm

HJX50L*BC
BREITE x TIEFE x HOHE
93 x86 x 190 cm

HJX50L*ACXP
BREITE x TIEFE x HOHE
106 x 87 x 205 cm

HJX 38
MASSE GRILL: 58 X 34 CM
GASTE: + 30

HJX 25
MASSE GRILL: 50 X 51 CM
GASTE: + 70

HJX 45
MASSE GRILL: 76 X 51 CM
GASTE: + 100

HJX 50
MASSE GRILL: 76 X 75 CM
GASTE: + 150



GRILL- UND KOCHZUBEHOR JO'SPE R 15

PFANNEN JOSPER

160 - 200 - 240 - 280
DECKEL JOSPER

160 - 200 - 240 - 280
ALUMINIUM-DECKEL JOSPER
240 - 280
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BURSTE
Kombinierte Kratzblrste.

ZUBEHORTEILE JOSPER

BLECHSTANDER

Eignet sich hervorragend

zum Warmbhalten von Bei-
lagen und Anwdrmen von

Fleischgerichten.

FARBE TUR

DOPPEL-GRILLKORB JOSPER
Grillkorb fiir verschiedene
Lebensmittel

Hohe: 6.5 cm

MaBe: 22.6x21 cm

Vertiefung fir Griffzange

GREIFZANGE FUR BLECH
Greifzange mit Silikonspitze
zum Festhalten von Blechen

GASTRONOMIE-BLECHE
JOSPER GN
1/26cm-1/16cm -
1/62cm-1/32cm -
1/12cm

GRILLZANGE JOSPER
Grillzange aus Edelstahl
35 cm.

UNTERSETZER JOSPER
Gestell aus Irokoholz und
Schieferplatte.

30x20cm - 20x20cm -
46x30cm - 46x15cm -

FISCH-GRILLZANGE

und Pfannen.

KOHLETRENNER
Ermadglicht es, die Kohle in
einen bestimmten Bereich
des Ofens zu schieben,
wenn z. B. unter der Woche
weniger los ist und weniger
Kohle bendtigt wird.

BRANDSCHUTZ
Vermeidet, dass Flammen
oder Funken in das Venti-
lationssystem lodern oder
springen.

Standard Edelstahl:
Lange: 27 cm

Gewicht: 4,72 Kg

Kurz Edelstahl:

Lange: 16 cm

Gewicht: 2,88 Kg
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RADER JOSPER

Rader mit Bremse fiir den
Tisch L. Durch die Rader
wird der Ofen beweglicher,
so dass er einfacher nach
DrauBen geschoben oder
zum Reinigen entfernt
werden kann.

EDELSTAHLHAUBE JOSPER
Kihlt die Rauchtempe-
ratur ab und ermdglicht
dadurch, dass der Rauch
sanfter in die Abzugshau-
be eintritt, wodurch Turbu-
lenzen vermieden werden
und der Rauch zuriickge-
blasen werden kann.

EDELSTAHL

Ofentlr Farbe Edelstahl
mit Ziehgriff aus Edelstahl
Code IN

BORDEAUX

Ofentlir Farbe Bordeauxrot
mit Ziehgriff aus Edelstahl
Code VC

SCHWARZ

Ofentlir Farbe Schwarz mit
Ziehgriff aus Edelstahl
Code NC

BRAUN

Ofentlir Farbe Schwarz mit
Ziehgriff aus Edelstahl
Code M

WEISS

Ofentiir Farbe Weif} mit
Ziehgriff aus Edelstahl
Code BL









Martin Berasategui
Chefkoch mit sieben Michelin-Sternen
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’ ye"  CHARCOAL OVENS
www.josper.es

JOSPER S.A. Gutenberg, 11
08397 Pineda de Mar
Barcelona - Spanien
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45 JAHRE ERFAHRU_NG AUF DEM MARKT MIT UBER 25.000 KUNDEN IN UBER 90
LANDERN SIND UNSERE BESTE GARANTIE



